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Buffet Para Empresas 2009

:: MESA AUXILIAR ::

Sopa de Galets

Crema de Pescado

Paella Valenciana y Fideua Alicantina

Torradas con Escalibada y anchoas de la Escala
Rustico de Membrillo y jamdén Serrano

Surtidos de Montaditos de Pates de la Casa (Perejil ,Roquefort...
Tartaletas de Pimientos Confitados

Hojaldres “CalJesus”

Ensaladas de la Casa

Pan con tomate

Pifia Tropical con Jamoén de Bellota

Coca Trampo con Verduritas

Gran Surtido de Embutidos

Torraditas con Sobrasada y Huevos de Codorniz
Datiles con bacon

Delicias de Quesos

:: BUFFET FRIO ::

Salpicén de Mariscos

Langostinos Salados

Cuerpos y Bocas de Mar
Mejillones a la vinagreta

Ensalada Tropical

Ensaladilla rusa con atun del Norte
Gondolas de Pifia con Gambas
Ensalada de la “Mama Anna”

:: BUFFET CALIENTE ::

Canelones Gratinados

Almejas a la Marinera

Calcots con Romesco

Bacalao a la LLauna

Colita de Rape Marinera

Filetes de pollo rebozado

Bacalao a la Llauna

Chipirones fritos

Patatas fritas

Fricando de Ternera con Setas Variadas
Cochinillo de Segovia al Horno

Gambas de Palamds salteadas con ajo y perejil



:: CARNES A LA BRASA ::

e Entrecot de Girona a la Brasa
e Butifarra de Payes a la Brasa
e Cordero a la Brasa

:: BUFFET DE POSTRES ::
Puding Casero
Yogures variados
Pifa en almibar
Melocotén en almibar
Pera en almibar
Pifia Natural
Melén Natural
Macedonia de Frutas y Zumo de Naranja
Arroz con leche casero
Crema catalana
Tartas Variadas
Lionesas de nata cubiertas de caramelo.
Mouse de limén y chocolate
Manzanas a horno
Flan casero
Gran surtido de Helados
Frutas del Tiempo
Turrones y Neulas

::CONCEPTOS INCLUIDOS EN EL BUFFET::

= Buffet libre de platos frios, Buffet libre de platos calientes.
=« Buffet libre de postres.

= Aguas minerales, cervezas y refrescos de todo tipo.

= Vinos D.O.Rioja, Cava Brut Reserva.

= Cafés e infusiones, surtido de finos licores ( 1 copa).

Precio: 22 € (lva incluido).
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:: MENU EMPRESA n° 1

APERITIVO DE BIENVENIDA:
+ Patatas chips.

+ Daditos de Tortilla de Patatas.
+ Triangulitos de queso manchego.
+ Llonganissa de pageés.

+ Bufuelos de Bacalao.

+ Calamares a la romana.

+ Croquetas de Jamon.

PRIMER PLATO:
Entremés Especial “Cal Jesus”

Brocheta de Pescado y Marisco

SEGUNDO PLATO:
Suquet de Rape con almejas y langostinos

Espaldita de Cordero al Horno con Manzanas

POSTRE:
Pastel de Celebracion
Turrones y Dulces Navidenos

Bodega
Vinos D.O. Rioja, Cervezas, Refrescos de todo tipo, Cava Semi Seco o Brut Reserva,
Aguas Minerales, Café Crema, Infusiones, Surtido de Finos Licores: Whiskies “J.B.”, y
“Ballantine” s”, Brandy “Torres V”, y “Magno”, Anis “del Mono”, y “Marie Brizard”,
Ron “Pujol” y “Bacardi”, Ginebra “Larios”, Licor de frutas “Cardinal” de Melocotdon y
Manzana, Licor de Crema Catalana “Melody”’, Ponche “Caballero”, Cointreau,
Pacharan, Aromas de Montserrat.

PRECIO DEL MENU: 22 EUROS (I1VA incluido)
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:: MENU EMPRESA n° 2

APERITIVO DE BIENVENIDA:
+ Patatas chips.

+ Daditos de Tortilla de Patatas.
+ Triangulitos de queso manchego.
+ Llonganissa de pageés.

+ Bufuelos de Bacalao.

+ Calamares a la romana.

+ Croquetas de Jamon.

PRIMER PLATO:
Ensalada de langostinos, Habitas y Frutos secos con Vinagre de Soja

Filetes de Lenguado con langostinos y Cigalas

SEGUNDO PLATO:
Confit de Pato con salsa de Rostit y cebollitas confitadas

Supremas de Salmon al” Papillot” con Verduritas

POSTRE:
Pastel de Celebracion
Turrones y Dulces Navidenos

Bodega
Vinos D.O. Rioja, Cervezas, Refrescos de todo tipo, Cava Semi Seco o Brut Reserva,
Aguas Minerales, Café Crema, Infusiones, Surtido de Finos Licores: Whiskies “J.B.”, y
“Ballantine” s”, Brandy “Torres V”, y “Magno”, Anis “del Mono”, y “Marie Brizard”,
Ron “Pujol” y “Bacardi”, Ginebra “Larios”, Licor de frutas “Cardinal” de Melocotdén y
Manzana, Licor de Crema Catalana “Melody”’, Ponche “Caballero”, Cointreau,
Pacharan, Aromas de Montserrat.

PRECIO DEL MENU: 27 EUROS (I1VA incluido)
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